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Dowiedz sie wiecej : 0 801 300 300, www.zepter.pl

Spraw, by Twoje potrawy byty nie tylko smaczne, ale i zdrowe. Siegnij po NACZYNIA MASTERPIECE firmy ZEPTER, w ktérych mozesz goto-
waé bez wody, dodatku soli i smazyé bez ttuszczu. Dzieki nim, potrawy zachowujq naturalny smak, aromat, kolor, a co najwazniejsze, witaminy
i sole mineralne. W naczyniach Zepter przygotujesz kilka potraw na jednym Zrédle ciepta (System Piramidy), zaoszczedzisz 50 proc. czasu
potrzebnego na tradycyjne gotowanie oraz do 70 proc. energii. Zepter oferuje kolejne rozwiqgzanie, ktére pomoze Ci pozby¢ sie ztych nawykéw
zywieniowych. Skorzystaj z porady zywieniowej w ramach PROGRAMU DIETETYK i zmien swdj styl zycia juz dzi$!

WYPRS')BUJ MISTRZOWSKA KOMBINACIJE FIRMY ZEPTER, DZIEKI KTOREJ PRZYGOTUJESZ ZDROWE POSILKI W NAJWYZSZEJ
JAKOSCI NACZYNIACH | WEDLUG INDYWIDUALNIE DOBRANEJ DIETY.
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